


岩木山 標高1,625m 青森の最高峰 通称津軽富士

弘前駅で目
に入るのは
りんごの
オブジェ。

街を歩いて
気づくのは
りんご柄の
マンホール、
ミラー、
ポストも

公園で流れ
る音楽は
「りんごの
ふるさと」

弘前産りんごの特徴

★夏から秋にかけての適度に冷涼な気候が最適

りんごにとって暑さは大敵で、30度を越す夏日が何日も続くような地域では

美味しりんごは採れません。

夏から秋にかけての温度変化は、りんごが着色するのに必要で、温度が下がら

ないと綺麗に着色せずに、そのまま柔らかくなってしまいます。

このように弘前の四季の変化は、りんごの生育条件にぴったりで、

気候風土が、より甘く、歯触りをよくしているのです！



【葛藤編】

“まさひろ林檎園ＨＩＳＴＯＲＹ”
父の作業風景
父の容姿が私にそっくりです。
自分が見ても似ていると思いますよ！
やはり親子ですね！

母の作業風景



【決意編】

“まさひろ林檎園ＨＩＳＴＯＲＹ”



安心・安全で美味しく、

食べた瞬間感動を与えるようなりんごを作りたい！
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“津軽地区限定オープンカー！”
軽トラの天井を切っているので、
りんごの枝が下がっている所でも走りやすい仕様です。
ナンバーはなく、りんご園の中だけでの走行です！
※公道での役目を終えたらオープンカーに生まれ変わる！
津軽の軽トラは本当に頑張り屋さん。



無袋栽培、酸味が少なく果肉はやや
かためで果汁を多く含み、シャキ
シャキとした歯ごたえが楽しめます。

酸味があり、加熱しても煮崩れしに
くく料理に使いやすい。アップルパ
イやタルトなどに利用されることが
多く、コンポートやジャムにすると、
可愛らしいピンク色になります。

甘み酸味のバランスが良く､完熟する
と密が入ります。1か月ほど早い10月
上旬頃に収穫期を迎えるため「早生
ふじ」(弘前ふじ)といわれています。

蜜が入りやすく、食感も柔らかい。
甘味が強いのが特徴です。バラン
スの取れた酸味が飽きのこない味
です。果汁もたっぷりです。

甘味の中にほどよい酸味があり果肉
はやややわらかめで､香りがよく風
味豊かです。果汁が多いのでりんご
ジュースに適しています。

群馬県生まれの黄色いりんご。甘み
が強く酸味は少なめで歯ごたえがあ
ります。芳醇で果汁もたっぷり。
生産量が少ないため、ほとんど市場
に出回らない希少なりんごです。

近年とても人気の高い
幻のりんご｢ぐんま名月｣



芳醇で、サクサクとやわらかく､酸味
も程よくあって蜜が入ります。生食や
ジュース･ピューレ等に適しています。
お尻にコブがあるのが特徴です。

蜜が入りやすく、ジューシーで
甘みが強いのが特徴です。
果肉は軽く柔らかい食感です。

果汁が多く甘みと酸味のバランスが
良いです。加熱しても煮崩れしにく
く、アップルパイやコンポートなど
に適しています。

青リンゴの代表。。酸味が少なく、
甘みが強いｓ、香りのよいりんごで
す。果皮に小さい果点がついていて、
ザラザラしているのが特徴です。

※「蜜入りりんご」について
当園では、お客様にご満足いただける「蜜入りりんご」をご提供す
るため、程よく熟した状態のりんごを収穫しています。そのため、
他のりんごと比べて傷みやすく時間の経過とともに収穫直後の食感
はなくなっていきます。「蜜」は収穫後1・2ヶ月程で果肉に吸収さ
れて見えなくなる場合があります

人気は海外でも広がり、世界でも最も
沢山生産されているリンゴです。密が
入りやすく、ジューシーで味のバラン
スが最高！香りも高く、しゃきしゃき
とした食感が特徴です！



「旬の食材百科」より抜粋



糖度



👌

【活用法】りんごのクエン酸がお肉を柔らかくしてくれます。

★豚肉のりんご味噌漬け ★なすと鶏肉のりんご味噌炒め

★りんご味噌ドレッシング★りんご味噌のトースト など


